
   
КОНТРАКТ №0318300009621000175 

на оказание услуг по организации и обеспечению горячим питанием обучающихся по 
образовательным программам начального общего образования в муниципальных 

образовательных организациях 
 

 
ст.Каневская,                                                                                    «22» августа 2021 года 
Краснодарский край 

 
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение средняя 

общеобразовательная школа №13 имени дважды Героя Советского Союза Хрюкина Т.Т. 
муниципального образования Каневской район(МБОУ СОШ № 13), именуемое в 
дальнейшем «заказчик», в лице директора Сонько Ларисы Георгиевны, действующего на 
основании Устава МБОУ СОШ № 13, с одной стороны и ОБЩЕСТВО С 
ОГРАНИЧЕННОЙ ОТВЕТСТВЕННОСТЬЮ "ФОРМУЛА ВКУСА", в лице директора 
Белова Антона Алексеевича, действующего на основании Устава ООО "ФОРМУЛА 
ВКУСА", именуемый в дальнейшем  «исполнитель», с другой стороны, совместно 
именуемые «стороны», ссоблюдением Федерального закона «О контрактнойсистеме в 
сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных 
нужд» от 05.04.2013 № 44-ФЗ, ИКЗ 213233401449323340100100200035629244 на 
условиях, указанных в извещении о проведении конкурса с ограниченным участием в 
электронной форме документации конкурса с ограниченным участием в электронной 
форме (номер извещения 0318300009621000175), согласно протоколу 
№0318300009621000175/1 от 11.08.2021 года,  рассмотрения и оценки заявок на участие в 
конкурсе с ограниченным участием в электронной форме № 243 от 11.08.2021 года, 
заключили настоящий контракт (далее-контракт) о нижеследующем: 

 
1. Предмет контракта 

 
 1.1. По настоящему контракту исполнитель, по заданию заказчика, обязуется в 
соответствии с действующими нормами, правилами, на условиях, установленных данным 
контрактом, а также законодательством о контрактной системе в сфере закупок оказывать 
услугипо организации и обеспечению горячим питанием обучающихся по 
образовательным программам начального общего образования в муниципальных 
образовательных организациях (далее-услуги) согласно приложениям №№ 1-3 к 
настоящему контракту. 

 
2.Цена контракта и порядок оплаты 

 
 2.1. Норматив, учитывающий стоимость завтрака на одного обучающегося по 
программам начального общего образования в день 67, 10 (шестьдесят семь рублей 10 
копеек) рублей, который включает в себя все расходы исполнителя, связанные с 
исполнением условий данного контракта, в том числе: 
- обеспечениеодного обучающегося по программам начального общего образования                    
в день продуктами питания на сумму 58, 10 (пятьдесят восемь рублей 10 копеек) 
рублей (стоимость продуктового набора для меню завтрака,обучающегося по 
программам начального общего образования в деньрассчитанная из 12-дневного меню 
завтраков). 
          - организации питания одного обучающегося по программам начального общего 
образования в день на сумму 9,00 (девять рублей 00 копеек) рублей (расходы на 
упаковку,тару, маркировку, транспортировку, приготовление блюд и организацию 



питания, на уплату налогов и иных обязательных платежей). 
 2.2. Цена настоящего контракта составляет: 1 320 528-00 (Один миллион триста 
двадцать тысяч пятьсот двадцать восемь рублей 00 копеек) рублей, НДС не предусмотрен. 
 2.3. Цена контракта, указанная в пункте 2.2 раздела 2 настоящего контракта, 
является твёрдой и определяется на весь срок его исполнения. 

2.4. Цена контракта может быть снижена по соглашению сторон без изменения 
предусмотренных контрактом объёма и качества услуг и иных условий контракта. Цена 
контракта включает в себя все расходы исполнителя, связанные с оказанием услуги, 
являющейся предметом настоящего контракта. 
 2.5. Оплата по настоящему контракту производится заказчиком ежемесячно по 
документам, подтверждающим закладку и списание пищевых продуктов для организации 
горячего питания в следующем порядке: 

- оплата за фактически оказанные услуги, в порядке безналичного расчета путем 
перечисления денежных средств на расчетный счет исполнителя, указанный в настоящем 
контракте, производится в срок не позднее 30 дней с даты предоставления последним 
ежедневных меню-требований на выдачу продуктов питания, счета и (или) счета-фактуры 
с указанием суммы израсходованной на обеспечение обучающихся по программам 
начального общего образования продуктами питанияи суммы израсходованной 
наорганизацию питанияобучающихся по программам начального общего образования, 
выставленных на основании подписанного сторонами акта об оказании услуг, при 
отсутствии у заказчика претензий и замечаний по объему и качеству оказанных услуг. 

В счёте на оплату услуги по организации горячего питания обучающихся 1-4 
классов, также указывать стоимость пищевых продуктов для организации горячего 
питания и услуги по приготовлению готового питания. 
 2.6. Оплата производятся по факту оказанных услуг, путём безналичного 
перечисления денежных средств на расчётный счёт исполнителя. Датой исполнения 
обязательств по оплате считается дата списания денежных средств с лицевого счёта 
заказчика. 
2.7. Срок оплаты заказчиком оказанной услуги должен составлять не более тридцати дней 
с даты подписания заказчиком документа о приёмке, предусмотренного ч.7 ст.94 
Федерального закона «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для 
обеспечения государственных и муниципальных нужд» от 05.04.2013 № 44-ФЗ. 

2.8. Сумма, подлежащая оплате заказчиком юридическому лицу или физическому 
лицу, в том числе зарегистрированному в качестве индивидуального предпринимателя, 
должна быть уменьшена на размер налогов, сборов и иных обязательных платежей в 
бюджеты бюджетной системы Российской Федерации, связанных с оплатой контракта, 
если в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах такие 
налоги и сборы и иные обязательные платежи, подлежат уплате в бюджеты бюджетной 
системы Российской Федерации заказчиком. 

  
3.Условия оказания услуги 

 
3.1.Исполнитель оказывает услугу (закупка, доставка, хранение продуктов, их 

переработка, обработка, приготовление готовых блюд) в период с 1 сентября 2021 года по 
31 декабря 2021 года (в соответствии с годовым календарным графиком), ежедневно, 
кроме выходных, праздничных дней и каникул.  

Обеспечение питания осуществляется путём приготовления пищи исполнителем 
собственными силами с соблюдением СанПин 2.4.3648-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации воспитания и обучения, отдыха и 
оздоровления детей и молодежи» и СанПин 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», а 
также доставкой горячего питания в образовательную организацию. 



3.2. Оказание услугосуществляется по адресу: ул. Хрюкина, д. 58, ст. Привольная, 
Каневской район, в соответствии с приложениями № 1-3 к контракту. 

 
    4. Права и обязанности сторон 
 
4.1. Исполнитель обязан: 

 4.1.1. Оказывать услугу питания через столовую, находящуюся в оперативном 
управлении заказчика.  

      Разработать меню на период не менее двух недель, отдавая предпочтение 
свежеприготовленным блюдам и согласовать его с заказчиком на момент начала 
предоставления услуги.  

      Меню должно содержать информацию о количественном составе, энергетической и 
пищевой ценности, номере рецептуры в каждом блюде. Производство готовых блюд 
должно осуществляться по технологическим картам, разработанным и утвержденным 
исполнителем.   

     Питание обучающихся должно осуществляться в соответствии с утверждённым 
заказчиком меню.  

     4.1.2. Оказывать услуги в соответствии с законами Российской Федерации: «О 
качестве и безопасности пищевых продуктов» от 02.01.2000 № 29-ФЗ, «Об отходах 
производства и потребления» от 24.06.1998 года № 89-ФЗ (статья 11), подзаконными 
нормативными актами: СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования 
воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; СанПиН 2.3/2.4.3590-
20 «Санитарно- эпидемиологические требования к организации общественного питания 
населения»; СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и 
условиям хранения пищевых продуктов»; Приказ Министерства здравоохранения 
Российской Федерации № 330 от 05.08.2003 г. «О мерах по совершенствованию лечебного 
питания в лечебно-профилактических учреждениях Российской федерации»; Письмо 
Минздрава РФ от 07.04.2004 г. № 2510/2877-04-32 «О применении приказа Минздрава 
России № 330 от 05.08.2003 г. «О мерах по совершенствованию лечебного питания в 
лечебно-профилактических учреждениях Российской федерации»; Приказ Министерства 
здравоохранения Российской Федерации от 29.06.2000 г. № 229 «О профессиональной 
гигиенической подготовке и аттестации должностных лиц и работников организации»; 
Приказ Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и 
благополучия человека от 20.05.2005 г. № 402 «О личной медицинской книжке и 
санитарном паспорте»; Технический Регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции»; Технический Регламент Таможенного союза ТР ТС 
022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; Технический Регламент 
Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»; 
Технический Регламент Таможенного союза ТР ТС 024/2011 на масложировую 
продукцию; Технический Регламент Таможенного союза ТР ТС 023/2011 на соковую 
продукцию из фруктов и соков; Технический Регламент Таможенного союза ТР ТС 
034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции». 

     Продукты детского питания и их компоненты должны соответствовать 
гигиеническим нормативам безопасности и пищевой ценности продуктов детского 
питания, установленным санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами 
СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности 
пищевых продуктов». 

4.1.3. Перевозка (транспортирование), в том числе при доставке заказчикам, и 
хранение продовольственного (пищевого) сырья и пищевой продукции должны 
осуществляться в соответствии с требования ТР ТС 021/2011 О безопасности пищевой 
продукции.  



Совместная перевозка продовольственного сырья, полуфабрикатов и готовой 
пищевой продукции допускается при условии наличия герметической упаковки, а также 
при соблюдении температурно-влажностных условий хранения и перевозки 
(транспортирования) согласно п.3.1 СанПиН 2.3/2.4.3590-20. 

4.1.4. Обеспечить соблюдение правил приёмки продуктов питания поступающих на 
пищеблок, в котором осуществляется приготовление пищи, а также требований к 
кулинарной обработке и условиям их хранения. 

4.1.5. Обеспечивать соблюдение санитарно-гигиенических норм и требований к 
содержанию производственных, складских и вспомогательных помещений, условий 
транспортировки, приёмки, хранения, переработки продовольственного сырья и 
пищевых продуктов, обеспечивающих их качество и безопасность, технологических 
процессов приготовления блюд. 

4.1.6. Соблюдать обязательные требования к качеству готового питания, нести 
ответственность за качество приготовленной пищи, его безопасности для жизни и 
здоровья детей, установленные в государственных стандартах, санитарных правилах, 
технологических нормативах. 

4.1.7. Обеспечить своевременное обязательное прохождение работниками 
пищеблоков медицинских профилактических осмотров, профилактических прививок, 
профессионально-гигиеническую подготовку и аттестацию 

4.1.8. Обеспечить соответствие качества пищи ГОСТ, ТУ и техническим 
регламентам, применяемым к используемой продукции, а также регулярное проведение 
лабораторных исследований качества пищи на соответствие ГОСТ, ТУ и 
соответствующим техническим регламентам. 

4.1.9. Упаковка продуктов питания должна обеспечивать безопасность и 
сохранность пищевой ценности продуктов питания на всех этапах оборота. 

При условии поставки пищевой продукции, неупакованной в потребительскую 
упаковку или часть информации о которой размещена на листах-вкладышах, прилагаемых 
к упаковке. Исполнитель обязан довести информацию о такой продукции заказчику в 
объёме, установленном требованиями к маркировке данного вида продукции, а также 
форме, обеспечивающей дальнейшее хранение информации до окончания использования 
пищевой продукции. 

4.1.10. Исполнитель не вправе без согласия заказчика передавать свои права и 
обязанности по настоящему контракту третьим лицам. 

4.1.11. Обеспечить работников пищеблока спецодеждой и моющими средствами 
(обеспечить пополнение кухонного инвентаря) в соответствии с действующими нормами 
оснащения. 

4.1.12. При проведении проверок со стороны заказчика, исполнитель обязан 
обеспечить беспрепятственный доступ уполномоченных представителей заказчика к 
объекту (объектам) проверки. 

4.1.13. Своими силами и за свой счет утилизировать пищевые отходы, и бытовой 
мусор, образующиеся в результате оказания услуги. 

4.1.14. Проводить дезинсекционные и дератизационные работы. 
4.1.15. В случае если исполнитель не относится к субъектам малого 

предпринимательства, он обязан привлечь к исполнению контракта субподрядчиков, 
соисполнителей из числа субъектов малого предпринимательства, социально 
ориентированных некоммерческих организаций (далее -субподрядчики, соисполнители) в 
объеме 40 (сорок) процентов от цены контракта. 

4.1.16. В срок не более 5 рабочих дней со дня заключения договора с 
соисполнителем представить заказчику: 

а) декларацию о принадлежности субподрядчика, соисполнителя к субъектам 
малого предпринимательства, социально ориентированной некоммерческой организации, 
составленную в простой письменной форме, подписанную руководителем (иным 



уполномоченным лицом) субъекта малого предпринимательства, социально 
ориентированной некоммерческой организации и заверенную печатью (при наличии 
печати); 

б) копию договора (договоров), заключенного с соисполнителем, заверенную 
исполнителем. 

4.1.17.  В случае замены соисполнителя на этапе исполнения контракта на другого 
соисполнителя представлять заказчику документы, указанные в пункте 4.1.18. настоящего 
раздела, в течение 5 дней со дня заключения договора с новым соисполнителем. 

4.1.18. В течение 10 рабочих дней со дня оплаты исполнителем выполненных 
обязательств по договору с соисполнителем представлять заказчику следующие 
документы: 

а) копии документов о приемке поставленного товара, выполненной работы, 
оказанной услуги, которые являются предметом договора, заключенного между 
исполнителем и привлеченным им соисполнителем; 

б) копии платежных поручений, подтверждающих перечисление денежных 
средств исполнителем соисполнителю, в случае если договором, заключенным между 
исполнителем и привлеченным им соисполнителем, предусмотрена оплата выполненных 
обязательств до срока оплаты поставленных товаров, выполненных работ, оказанных 
услуг, предусмотренного контрактом, заключенным с заказчиком (в ином случае 
указанный документ представляется заказчику дополнительно в течение 5 дней со дня 
оплаты исполнителем обязательств, выполненных соисполнителем). 

4.1.19. Оплачивать поставленные соисполнителем товары, выполненные работы 
(ее результаты), оказанные услуги, отдельные этапы исполнения договора, заключенного 
с таким соисполнителем, в течение 15 рабочих дней с даты подписания исполнителем 
документа о приемке товара, выполненной работы (ее результатов), оказанной услуги, 
отдельных этапов исполнения договора. 

4.1.20. Нести гражданско-правовую ответственность перед заказчиком за 
неисполнение или ненадлежащее исполнение условия о привлечении к исполнению 
контрактов соисполнителей, в том числе: 

а) за представление документов, указанных в пунктах 4.1.16-4.1.18 настоящего 
раздела, содержащих недостоверные сведения, либо их непредставление или 
представление таких документов с нарушением установленных сроков; 

б) за не привлечение соисполнителей в объеме, установленном в контракте. 
4.1.21. В целях контроля за качеством и безопасностью приготовленной пищевой 

продукции на пищеблоках должна отбираться суточная проба от каждой партии 
приготовленной пищевой продукции. 
 Отбор суточной пробы должен осуществляться назначенным ответственным 
работником пищеблока в специально выделенные обеззараженные и промаркированные 
емкости (плотно закрывающиеся) - отдельно каждое блюдо и(или) кулинарное изделие. 
 Холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) должны 
отбираться в количестве не менее 100 г. Порционные блюда, биточки, котлеты, сырники, 
оладьи, колбаса, бутерброды должны оставляться поштучно, целиком (в объеме одной 
порции). 
 Суточные пробы должны храниться не менее 48 часов в специально отведенном в 
холодильнике месте/холодильнике при температуре от +2°С до +6°С. 

4.1.22. В случае отзыва в соответствии с законодательством Российской Федерации 
у банка, предоставившего банковскую гарантию в качестве обеспечения исполнения 
контракта, лицензии на осуществление банковских операций исполнитель обязуется 
предоставить новое обеспечение исполнения контракта не позднее одного месяца со дня 
надлежащего уведомления заказчиком поставщика (подрядчика, исполнителя) о 
необходимости предоставить соответствующее обеспечение.  



Размер такого обеспечения может быть уменьшен в порядке и случаях, которые 
предусмотрены частями 7, 7.1, 7.2 и 7.3 статьи 96 Федерального закона от 05.04.2013 № 
44-ФЗ. 

4.2. Исполнитель вправе: 
4.2.1. Требовать от заказчика соблюдений условий настоящего контракта, в том 

числе в части оплаты оказанных услуг. 
4.3.Заказчик обязуется: 
4.3.1. Требовать от исполнителя соблюдения рационов питания, стоимость услуги, 

а также график приёма пищи обучающимися. 
4.3.2. В соответствии с условиями контракта оплачивать услуги исполнителя, 

осуществлять с исполнителем организационную работу по вопросам проведения учёта и 
расчётов питания. 

4.3.3. Заказчик обязуется уведомить исполнителя о необходимости предоставления 
нового обеспечения исполнения контракта в случае отзыва в соответствии с 
законодательством Российской Федерации у банка, предоставившего исполнителю 
банковскую гарантию в качестве обеспечения исполнения контракта, лицензии на 
осуществление банковских операций. 

4.4.Заказчик вправе: 
4.4.1. Осуществлять контроль за качеством и технологией приготовления 

предоставляемого питания ответственным лицом. 
4.4.2. В целях контроля доброкачественности и безопасности приготовленной 

пищи, производить отбор суточной пробы каждой партии приготовленных блюд. 
4.4.3. Осуществлять плановую проверку качества продуктов, поступающих на 

склад исполнителя. Для контроля качества поступающей продукции, заказчиком 
проводится ознакомление с товаросопроводительными документами на продукты 
питания, а также органолептическая оценка последних. 

4.4.4. Осуществлять плановый контроль правильности хранения исполнителем 
продуктов питания. 

4.4.5. Периодически присутствовать и осуществлять контроль правильности 
закладки продуктов при приготовлении блюд исполнителем. 

4.4.6. Осуществлять контроль качества готовой пищи на пищеблоке перед её 
выдачей. В случае несоответствия органолептических свойств готовой пищи оформлять 
претензионные требования в адрес исполнителя в установленном порядке. 

4.4.7. Осуществлять контроль санитарного состояния помещений пищеблока, 
инвентаря, посуды, а также выполнения работниками пищеблока исполнителя правил 
личной гигиены. 

4.4.8. Контролировать своевременность проведения профилактических 
медицинских осмотров персонала пищеблока исполнителем. 

4.4.9. Требовать от исполнителя не допускать к работе лиц, не прошедших 
профилактический медицинский осмотр. 

В случае допуска исполнителем указанных лиц к процессу приготовлению пищи, 
заказчик не принимает для питания учащихся всю партию приготовленного питания. 
Все затраты и убытки исполнителя, связанные с мотивированным отказом заказчика от 
приема партии приготовленного питания, относятся на счёт исполнителя и не подлежат 
взысканию с заказчика. 

 
5. Порядок сдачи-приёмки услуг 

 
            5.1. В целях контроля за качеством и безопасностью приготовленной пищевой 
продукции на пищеблоке ответственным работником должна отбираться суточная проба 
от каждой партии приготовленной продукции в соответствии с требованием п.8.1.10 
СанПин 2.3/2.4.3590-20. 



5.2. Приёмка оказанной услуги осуществляется заказчиком не позднее окончания 
дня её оказания. По факту приёмки услуг заказчиком подписывается документ о приёмке. 
 5.3. Моментом исполнения результата оказанной услуги, в части соответствия 
качеству, количеству и объёму, установленным контрактом, является обоюдно 
подписанный документ о приёмке.  

5.4. В случае обнаружения заказчиком ненадлежащего исполнения требований 
нормативной документации по организации питания и несоответствия описанию 
объекта закупки по настоящему контракту, а также в случае жалоб на качество готового 
питания, сторонами составляется акт проверки организации и качества питания с 
участием представителей заказчика и исполнителя. При отказе исполнителя (его 
представителя) подписать акт, заказчик в одностороннем порядке составляет и 
подписывает акт, направляет его исполнителю и не допускает к реализации партию 
некачественного приготовленного питания. Данный акт является основанием для 
применения штрафных санкций к исполнителю за неисполнение или ненадлежащее 
исполнение обязательств по контракту.  

5.5. В случае приготовления питания ненадлежащего качества, исполнитель 
обязан заменить его на доброкачественное, либо использовать замену продуктов 
питания, имеющихся у исполнителя на случай форс-мажорных обстоятельств 
(отключение электроэнергии, водоснабжения и т.д.), а также на случай снятия 
заказчиком с реализации готовой продукции. 

5.6. Для проверки предоставленных исполнителем результатов, предусмотренных 
контрактом, в части их соответствия условиям контракта заказчик проводит экспертизу. 
Экспертиза результатов, предусмотренных контрактом, может проводиться заказчиком 
своими силами или к её проведению могут привлекаться эксперты, экспертные 
организации на основании договоров, заключенных в соответствии с соблюдением 
требований Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере 
закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд». 

  5.7. В соответствии с положением ч.4 ст.36 АПК РФ, сторонами установлено, что 
местом исполнения контракта является Каневской район Краснодарского края. 

  5.8. Стороны договорились об оформлении и обмену документами о приёмке 
оказанной услуги в форме электронных документов, подписанных электронной подписью 
в ЕИС, а также представление в качестве первичных учетных документов, 
подтверждающих (сопровождающих) исполнение (передачу результатов оказанных 
услуг), универсального передаточного документа (счета-фактуры), в том числе 
корректировочных документов к ним.  

В случае, если приёмка услуг осуществляется в электронном виде, срок и 
последовательность обмена документами о приёмке услуг сторонами соответствует 
срокам и последовательности обмена документами о приемке услуг на бумажном 
носителе. 

Стороны также предусматривают возможность оформления и обмена документами о 
приемке товаров путём отправки документов в сканированном виде на адреса 
электронной почты сторон, указанные в разделе 13 настоящего контракта, с последующей 
досылкой оригиналов почтовым отправлением. 
 

6. Гарантии качества услуг 
 
6.1. Исполнитель обеспечивает и гарантирует заказчику: 
- выполнение требований санитарных норм и правил всеми работниками 

исполнителя; 
- выполнение меню, согласованное с заказчиком, а также выполнение натуральных 

норм питания для обучающихся; 
- организацию и проведение инструментального и лабораторного контроля; 



- необходимые условия для соблюдения санитарных норм и правил на всех 
этапах приготовления и реализации готового питания и изделий, гарантирующих их 
качество и безопасность для здоровья; 

- приём на работу лиц, имеющих допуск по состоянию здоровья, прошедших 
профессиональную, гигиеническую подготовку и аттестацию; 

- наличие личных медицинских книжек на каждого работника; 
- своевременное прохождение предварительных при поступлении и 

периодических медицинских обследований всеми работниками; 
- организацию и проведение курсовой гигиенической подготовки и 

переподготовки персонала по программе гигиенического обучения не реже 1 раза в год; 
- выполнение постановлений, предписаний органов и учреждений 

госсанэпидслужбы; 
-  ежедневное ведение необходимой документации; 
- условия труда работников в соответствии с действующим законодательством, 

санитарными правилами, гигиеническими нормативами техники безопасности; 
- проведение регулярной централизованной стирки специальной одежды; 
- исправную работу технологического, холодильного и другого оборудования 

пищеблоков; 
- наличие достаточного количества производственного инвентаря, посуды, 

моющих, дезинфицирующих средств и других предметов материально-технического 
оснащения; 

- организация мероприятий по дезинфекции, дезинсекции и дератизации; 
- наличие аптечек для оказания первой медицинской помощи и их своевременное 

пополнение. 
7. Ответственность сторон 

 
7.1. За качество оказанной услуги исполнитель несёт ответственность в 

соответствии с действующим законодательством Российской Федерации. 
7.2. В случае просрочки исполнения исполнителем обязательств (в том числе 

гарантийного обязательства), предусмотренных контрактом, а также в иных случаях 
неисполнения или ненадлежащего исполнения исполнителем обязательств, 
предусмотренных контрактом, заказчик направляет исполнителю требование об уплате 
неустоек (штрафов, пеней). 

7.3. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения исполнителем 
обязательств, предусмотренных контрактом, за исключением просрочки исполнения 
обязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных контрактом, 
взыскивается штраф в размере: 10% от цены контракта, определенном согласно Правилам 
определения размера штрафа, начисляемого в случае ненадлежащего исполнения 
заказчиком, неисполнения или ненадлежащего исполнения исполнителем обязательств, 
предусмотренных контрактом (за исключением просрочки исполнения обязательств 
заказчиком, исполнителем, и размера пени, исчисляемой за каждый день просрочки 
исполнения исполнителем обязательства, предусмотренного контрактом, утверждёнными 
постановлением Правительства Российской Федерации от 30 августа 2017 года № 1042.  

7.4. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения исполнителем 
обязательства, предусмотренного контрактом, которое не имеет стоимостного выражения, 
(при наличии в контракте таких обязательств) взыскивается штраф в размере:  1000-00 
(Одна тысяча рублей 00 копеек) рублей, определенном согласно Постановлению № 1042. 

7.5. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения исполнителем 
обязательства, предусмотренного контрактом, начиная со дня, следующего после дня 
истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства, и устанавливается 
контрактом в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой 
ставки Центрального банка Российской Федерации от цены контракта, уменьшенной на 



сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных контрактом и 
фактически исполненных исполнителем, за исключением случаев, если 
законодательством Российской Федерации установлен иной порядок начисления пени. 

7.6. В случае просрочки исполнения заказчиком обязательств, предусмотренных 
контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения 
заказчиком обязательств, предусмотренных контрактом, исполнитель вправе требовать 
уплаты неустоек (штрафов, пеней). Пеня начисляется в размере одной трехсотой 
действующей на дату уплаты пеней ключевой ставки Центрального банка Российской 
Федерации от не уплаченной в срок суммы за каждый день просрочки исполнения 
обязательства, предусмотренного контрактом, начиная со дня, следующего после дня 
истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства. 

7.7. За каждый факт неисполнения заказчиком обязательств, предусмотренных 
контрактом, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренных 
контрактом, устанавливается штраф в размере: 1000-00 (Одна тысяча рублей 00 копеек) 
рублей, определенном согласно Постановлению № 1042. 

7.8. Ответственность сторон в иных случаях определяется в соответствии с 
законодательством Российской Федерации. 

7.9. Уплата штрафа, пени не освобождает стороны от необходимости исполнения 
обязательств или устранения нарушений. 

7.10. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, 
что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного 
контрактом, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны. 

7.11. В случае если контракт заключен с победителем закупки (или иным 
участником закупки в случаях, установленных Федеральным законом № 44-ФЗ), 
предложившим наиболее высокую цену за право заключения контракта, штраф, 
предусмотренный пунктом 7.3, не применяется и устанавливается в следующем размере: 

10 процентов начальной (максимальной) цены контракта. 
7.12. Общая сумма штрафов за неисполнение или ненадлежащее исполнение 

исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом, не может превышать цену 
контракта. 

7.13. Общая сумма штрафов за ненадлежащее исполнение заказчиком обязательств, 
предусмотренных контрактом, не может превышать цену контракта. 

7.14. В случае неисполнения условия о привлечении к исполнению контракта 
соисполнителей из числа субъектов малого предпринимательства, социально 
ориентированных некоммерческих организаций, исполнитель уплачивает штраф в размере 
5 процентов объема такого привлечения, установленного контрактом. 

7.15. В случае если законодательством Российской Федерации установлен иной 
порядок начисления штрафа, чем порядок, предусмотренный настоящим контрактом, 
размер такого штрафа и порядок его начисления устанавливается контрактом в 
соответствии с законодательством Российской Федерации. 

 
8. Обстоятельства непреодолимой силы (форс-мажор) 

 
8.1.Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное 

неисполнение своих обязательств по настоящему контракту, если их исполнению 
препятствует чрезвычайное и непреодолимое при данных условиях обстоятельство 
(непреодолимая сила), а именно: стихийные бедствия, наводнения, землетрясения, 
пожары, военные действия, забастовки и другое. 

8.2. При возникновении обстоятельств непреодолимой силы, препятствующих 
исполнению обязательств по настоящему контракту одной из сторон, она обязана 
оповестить другую сторону не позднее пяти дней с момента возникновения таких 
обстоятельств, при этом срок выполнения обязательств по контракту переносится 



соразмерно времени, в течение которого действовали такие обстоятельства. В случае если 
такие обстоятельства длятся более одного календарного месяца, стороны праве 
расторгнуть настоящий контракт по соглашению сторон. 
 8.3. При рассмотрении споров в связи с обстоятельствами непреодолимой силы 
сторона, ссылающаяся на эти обстоятельства, обязана представить документальное 
подтверждение их наступления (выданный лицом, уполномоченным выдавать такие 
документы). 

 
9.Действие контракта, порядок его изменения и расторжения 

 
9.1. Настоящий контракт действует с момента его заключения до 31 января 2022 года. 
Окончание срока действия контракта не влечет прекращения неисполненных обязательств 
сторон по контракту и не освобождает стороны от ответственности за его нарушения. 

9.2. При заключении и исполнении контракта, изменение его условий (в том числе 
существенных) не допускается, за исключением их изменения по соглашению сторон в 
случаях, предусмотренных ст.ст.34 и 95 Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ.  

Стороны предусматривают возможность изменение условий контракта по 
соглашению сторон, а также возможность снижения цены контракта без изменения 
предусмотренных контрактом объёма услуги, качества оказанной услуги и иных условий 
контракта. 

9.3. При исполнении контракта не допускается перемена исполнителя, за 
исключением случая, если новый исполнитель является правопреемником исполнителя по 
контракту вследствие реорганизации юридического лица в форме преобразования, 
слияния или присоединения. 

9.4. В случае перемены заказчика права и обязанности заказчика, предусмотренные 
контрактом, переходят к новому заказчику. 

9.5. Внесение изменений в настоящий контракт или его расторжение 
осуществляется путём заключения дополнительного соглашения, которое становится 
неотъемлемой частью контракта с момента подписания его сторонами.  

9.6. Контракт может быть расторгнут по соглашению сторон, решению суда или в 
связи с односторонним отказом стороны контракта от его исполнения в соответствии с 
гражданским законодательством Российской Федерации.  

Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения 
контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской 
Федерации.  

 
10.Обеспечение исполнения контракта 

 
10.1. Заказчиком предусмотрено обязательное условие обеспечения исполнения 

контракта. 
Исполнение контракта может обеспечиваться предоставлением банковской гарантии, 

выданной банком и соответствующей требованиям статьи 45 Федерального закона № 44-
ФЗ, или внесением денежных средств на указанный заказчиком счет, на котором в 
соответствии с законодательством Российской Федерации учитываются операции со 
средствами, поступающими заказчику. Способ и срок действия обеспечения исполнения 
контракта определяется поставщиком самостоятельно. Срок действия банковской 
гарантии должен превышать срок исполнения обязательств, установленный пунктом 3.1 
настоящего контракта, которые должны быть обеспечены такой банковской гарантией не 
менее чем на один месяц, в том числе в случае его изменения в соответствии со статьей 95 
Федерального закона № 44-ФЗ. 
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10.2. Размер обеспечения исполнения контракта составляет: 5% процентов от 
начальной (максимальной) цены контракта и составляет: 66 026,40 (шестьдесят шесть 
тысяч двадцать шесть  рублей 40 копеек) рублей. 

Получатель: финансовое управление администрации муниципального образования  
Каневской район  (МБОУ СОШ № 13, лицевой счет: 925.50.098.0) 

Банк получателя: Южное ГУ Банка России//УФК по Краснодарскому краю 
г.Краснодар. 

Единый казначейский счёт 40102810945370000010 
Номер казначейского счёта 03234643036200001800 
БИК 010349101 
ИНН 2334014493 
КПП 233401001 
КБК 000.0000.0000000000.000 
Назначение платежа: перечисление денежных средств для обеспечения исполнения 

контракта №0318300009621000175, извещение №0318300009621000175.  
В случае, если предложенные в заявке участника закупки цена, сумма цен единиц 

товара снижены на двадцать пять и более процентов по отношению к начальной 
(максимальной) цене контракта, начальной сумме цен единиц товара, участник закупки, с 
которым заключается контракт, предоставляет обеспечение исполнения контракта с 
учетом положений статьи 37 Федерального закона № 44-ФЗ. 

В случае если участником закупки, с которым заключается контракт, является 
государственное или муниципальное казенное учреждение, положения об обеспечении 
исполнения контракта к такому участнику не применяются. 

10.3. В ходе исполнения контракта исполнитель вправе изменить способ 
обеспечения исполнения контракта и (или) предоставить заказчику взамен ранее 
предоставленного обеспечения исполнения контракта новое обеспечение исполнения 
контракта, уменьшенное на размер выполненных обязательств, предусмотренных 
контрактом, взамен ранее предоставленного обеспечения исполнения контрактаесли 
обеспечение исполнения контракта осуществляется путем внесения денежных средств на 
счет, указанный заказчиком, по заявлению исполнителя ему возвращаются заказчиком в 
установленный в соответствии с частью 27 статьи 34 Федерального закона № 44-ФЗ 
контрактом срок денежные средства в сумме, на которую уменьшен размер обеспечения 
исполнения контракта, рассчитанный заказчиком на основании информации об 
исполнении контракта, размещенной в соответствующем реестре контрактов. 

Уменьшение размера обеспечения исполнения контракта осуществляется при 
условии отсутствия неисполненных исполнителем требований об уплате неустоек 
(штрафов, пеней), предъявленных заказчиком в соответствии с Федеральным законом № 
44-ФЗ, а также приемки заказчиком оказанной услуги. 

10.4. В случае внесения исполнителем в качестве обеспечения исполнения 
контракта денежных средств на указанный заказчиком счет, на котором в соответствии с 
законодательством Российской Федерации учитываются операции со средствами, 
поступающими заказчику, указанные денежные средства возвращаются исполнителю на 
основании его письменного обращения в адрес заказчика или заказчиком по своей 
инициативе в срок не более тридцати дней с даты исполнения исполнителем обязательств, 
предусмотренных настоящим контрактом, при условии отсутствия оснований для 
удержания суммы обеспечения исполнения контракта, предусмотренных Федеральным 
законом № 44-ФЗ и контрактом. 

10.5. В случае заключения настоящего контракта с исполнителем по результатам 
определения поставщика (подрядчика, исполнителя) в соответствии с пунктом 1 части 1 
статьи 30 Федерального закона № 44-ФЗ, такой исполнитель освобождается от 
предоставления обеспечения исполнения контракта, в том числе с учетом положений 
статьи 37 Федерального закона № 44-ФЗ, в случае предоставления таким исполнителем 



информации, содержащейся в реестре контрактов, заключенных заказчиками, и 
подтверждающей исполнение таким исполнителем (без учета правопреемства) в течение 3 
лет до даты подачи заявки на участие в закупке 3 контрактов, исполненных без 
применения к такому исполнителю неустоек (штрафов, пеней). При этом сумма цен таких 
контрактов должна составлять не менее начальной (максимальной) цены контракта, 
указанной в извещении об осуществлении закупки и документации о закупке, по 
результатам осуществления которой заключен настоящий контракт.  

10.6. В случае отзыва в соответствии с законодательством Российской Федерации у 
банка, предоставившего банковскую гарантию в качестве обеспечения исполнения 
контракта, лицензии на осуществление банковских операций исполнитель обязан 
предоставить новое обеспечение исполнения контракта не позднее одного месяца со дня 
надлежащего уведомления заказчиком исполнителя о необходимости предоставить 
соответствующее обеспечение.  

При этом, размер такого обеспечения может быть уменьшен в порядке и случаях, 
которые предусмотрены частями 7, 7.1, 7.2 и 7.3 статьи 96 Федерального закона от 
05.04.2013 № 44-ФЗ.  

 
11.Разрешение споров между сторонами 

 
11.1.До предъявления иска, вытекающего из контракта, сторона, считающая, что её 

права нарушены, обязана направить другой стороне претензию (требование). 
11.2. Претензия должна содержать требования заинтересованной стороны, их 

обоснование, с указанием нарушенных другой стороной норм законодательства и (или) 
условий контракта.  

К претензии должны быть приложены копии документов, подтверждающих 
изложенные в ней обстоятельства (при их наличии). 
 11.3. Сторона, получившая претензию, обязана её рассмотреть и дать письменный 
мотивированный ответ другой стороне в срок, не позднее 3 рабочих дней со дня 
получения претензии.  

11.4. В случае неполучения ответа в установленный срок без уважительных 
причин, либо несогласия с ответом, заинтересованная сторона приобретает право на 
обращение с исковым заявлением в Арбитражный суд Краснодарского края.  

11.5. Претензионный или иной досудебный порядок урегулирования споров 
обязателен до предъявления исковых требований в суд. 

 
12.Прочие условия 

 
12.1.Претензии, иные юридически значимые сообщения, с которыми закон или 

контракт связывает наступление гражданско-правовых последствий для другой стороны, 
должны направляться сторонами способом, обеспечивающим фиксацию отправки 
(получения) другой стороной (нарочным; электронной почтой или посредством 
факсимильной связи по адресу и телефону, указанных в реквизитах контракта; заказным 
письмом с уведомлением о вручении). 

12.2. Если иное не предусмотрено законом, все юридически значимые сообщения 
по контракту влекут для получающей их стороны наступление гражданско-правовых 
последствий с момента доставки (направления) соответствующего сообщения. 

12.3. Сообщение считается доставленным и в тех случаях, если оно поступило 
адресату, но по обстоятельствам, зависящим от последнего, не было ему вручено (им 
получено) или адресат не ознакомился с ним. 
            12.4. Сторона несёт риск последствий неполучения юридически значимых 
сообщений, доставленных (отправленных) по адресам (юридический, фактический, 
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почтовый, адрес электронной почты), предоставленным ими при заключении настоящего 
Контракта и содержащихся в разделе 13 контракта. 

12.5. Об изменениях банковских реквизитов, юридического, почтового и 
фактического адресов, перемене руководителей и других данных, имеющих юридически 
значимые последствия, стороны обязаны сообщить в письменном виде в срок не позднее 5 
рабочих дней. 

12.6. Внесение изменений в настоящий контракт или расторжение контракта 
осуществляется путем заключения дополнительного соглашения, которое становится 
неотъемлемой частью настоящего контракта с момента (дня) подписания его сторонами. 

12.7. Во всём, что не предусмотрено настоящим контрактом, применяются нормы 
законодательства Российской Федерации. 

12.8. Настоящий контракт составлен в электронной форме и подписан усиленными 
электронными подписями сторон. 

12.9. Приложения: Приложения: № 1 «Расчёт стоимости»; № 2 «Требования, 
предъявляемые заказчиком к продуктам»; № 3 «Примерное 12-дневное меню горячих 
завтраков на летне-осенний период для обучающихся 1-4 классов общеобразовательных 
учреждений». 

Приложения являются неотъемлемой частью настоящего контракта и составляют с 
ним единый документ. 

 
 

13. Юридические  адреса, банковские реквизиты и подписи сторон 
 

 «З А К А З Ч И К» 
 
 Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение средняя 
общеобразовательная школа №13 имени дважды Героя Советского Союза Хрюкина Т.Т. 
муниципального образования Каневской район(МБОУ СОШ № 13). 
 Юридический адрес: ул. Хрюкина, д. 58, ст. Привольная, Каневской район, 
Краснодарский край, 353712  

ИНН 2334014493; КПП 233401001; л/с 925.50.098.0 в финансовом управлении 
администрации муниципального образования Каневской район. 
. 
 тел.: (8-86164) 4-90-05; адрес электронной почты: school13@kan.kubannet.ru 

 
 
Директор МБОУ СОШ № 13_________________________ Сонько Л.Г. 
 
 
«И С П О Л Н И Т Е Л Ь» 
 
Общество с ограниченной ответственностью «Формула Вкуса» 
Юридический адрес: 
353290, КРАЙ КРАСНОДАРСКИЙ, Г ГОРЯЧИЙ КЛЮЧ, УЛ ЯРОСЛАВСКОГО, 

ДОМ 106-А, ОФИС 1 
Фактический адрес:353290, Краснодарский край, город Горячий Ключ, ул. 

Ярославского 106-А, офис 1 
Почтовый адрес: 353680, Краснодарский край, Ейский район, г.Ейск, ул. 

Армавирская 45/2, литер А3, офис 18 
ИНН/КПП 2361010434/236801001  
ОГРН: 1132361004600 
ОКПО: 21789196 



ОКТМО: 03709000001 
Телефон  7-967-6680799 
Адрес электронной почты:belov@formula-vcusa.ru 
Расчетный счет:40702810330000099053  
Кор. Счет: 30101810100000000602  
БИК 040349602 
Банк Отделение № 8619 ПАО Сбербанка России Краснодар 
 
 
 
 
 
 
 
Директор ООО «Формула вкуса»________________________Белов А.А. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
Приложение № 1 

к контракту №0318300009621000175 
                                                                                                                   от  «22» августа 2021 г. 
 

РАСЧЕТ СТОИМОСТИ 
 
 

 

Категория  

 

Кол-во 
дето/дней 
питания 
всего: 

 

Кол-во 
дето/дней 
питания 
завтрак 

 

Стоимость 
питания  
завтрак 

(руб/день) 

 

услуга 

 

Сумма, руб. 
завтрак 

 

услуга 

 

обучающие
ся 

 

19 680 

 

19 680 

 

58,10 

 

9,00 

 

1 143 408,00 

 

177 120,00 

ИТОГО:  

1 320 528,00 

 
 
 
«З А К А З Ч И К» 
 
Директор МБОУ СОШ № 13________________________________ Сонько Л.Г. 

 
 

 
«И С П О Л Н И Т Е Л Ь» 
 
 
Директор ООО «Формула вкуса»________________________Белов А.А. 



 
                               Приложение № 2 

                              к контракту №0318300009621000175 
                          от  «22» августа 2021 г. 

 
 

Т Р Е Б О В А Н И Я 
предъявляемые заказчиком к продуктам 

 

№ п/п Наименование 
продукции 

Показатели (характеризующие 
качество и потребительские 

свойства продукции) ед. измерения 

Значение показателя (требования к качеству, потребительским 
свойствам продукции) 

1 молоко 

массовая доля жира  % 2,5 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 32252-2013 или 
ГОСТ 31450-2013, согласно ТР ТС 
033/2013 "О безопасности молока и 
молочной продукции" ,ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции»,ТР ТС 
022/2011 "Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие 

Упаковка: полиэтиленовые пакеты, 
тэтра пак 1 л; тетра пак 0,2л 
 

Соответствие 

2  
Сметана 

массовая доля жира, не более 15% Соответствие 
Требования к качеству и 
безопасности:  ГОСТ 31452-2012, ТР ТС 
033/2013 "О безопасности молока и 
молочной продукции", ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 
022/2011 "Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие 

Упаковка полиэтиленовый пакет  
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3 Творог 

Массовая доля жирности, не более 9% Соответствие 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 31453-2013,ТР ТС 
033/2013 "О безопасности молока и 
молочной продукции»,ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции»,ТР ТС 
022/2011 "Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

соответствие 

Упаковкап/эт пакет   или п/эт ведро соответствие 

 
 
 
 
 
 
 

4 

Кисломолочный 
продукт (кефир, 
ряженка, йогурт) 

массовая доля жира  % 2,5; 2,7 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ -31455-12,ГОСТ -
31454-212, ГОСТ-31981-2013,  согласно ТР 
ТС 033/2013 "О безопасности молока и 
молочной продукции" ,ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции»,ТР ТС 
022/2011 "Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие 

Упаковка: тетра пак или стакан  0,2 
или 0,180л 
 

Соответствие 

5 Сыр  

Массовая доля жирности, % не менее 45 

Потребительские свойства неострых сортов (полутвёрдый) 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 32260-2013 , 
согласно ТР ТС 033/2013"О безопасности 
молока и молочной продукции", ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции», ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки" ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

соответствие 

6 Масло  сладко -
сливочное несоленое  

Жирность, % не менее 72,5 

Потребительские свойства Сладко-сливочное, без растительных добавок 
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Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 32261-2013, 
согласно ТР ТС 024/2013 «На 
масложировую продукцию»,ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки»,ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие  

7 Зеленый горошек 
консервированный 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 34112-2017 и 
согласно ТР ТС 021/2011 « О безопасности 
пищевой продукции»,ТР ТС 022/2011 
"Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие  

Фасовка, в пределах диапазона, гр. 360-650 

8 
Мясо, замороженное в 
блоках – говядины, 
для детского питания 

Фасованный, в пределах диапазона, кг 1,5-3 
Потребительские свойства: 
Тазобедренный отруб из говядины без 
кости, замороженный 

Соответствие 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 31799-2012,ТР ТС 
034/2013 "О безопасности мяса и мясной 
продукции", ТР ТС 021/2011 «о 
безопасности пищевой продукции»,ТР ТС 
022/2011 "Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие 

9 
Хек, минтай, треска, 
пикша, горбуша 
свежемороженый 

Требования к поставке товара: Партия 
товара должна быть одной даты выработки 
и одного производителя 

Соответствие 

Потребительские свойства тушка потрошённая, без головы 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 32366-2013, ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки", ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки» 

Соответствие 

10 Тушки цыплят-
бройлеров 

Потребительские свойства: 
охлаждённые,  замороженные Соответствие 
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потрошенные 

Описание продукта 
форма грудки округлая, подкожный жир в виде сплошной полосы, все 

внутренности, голова удалены, киль грудной кости не выделяется, кожа 
чистая, без разрывов, царапин, ссадин, костная система без деформаций 

Требования к поставке товара: Партия 
товара должна быть одной даты выработки 
и одного производителя 

Соответствие 

Не менее, суток 4  

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ Р 52306-2005 , 
согласно ТР ТС 021/2011 «о безопасности 
пищевой продукции»,ТР ТС 022/2011 
"Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие 

категория первая 

11 
Бедро цыпленка -

бройлера 

Потребительские свойства: 
охлаждённое или замороженное 

Соответствие 

Требования к поставке товара: Партия 
товара должна быть одной даты выработки 
и одного производителя 

Соответствие 

Срок окончания реализации на момент 
поставки: не менее 4 суток 

Соответствие 

Требования к качеству и 
безопасности: ТУ производителя и 
согласно «Техническому регламенту 
Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «о 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки 

Соответствие 

12 

Полуфабрикаты 
натуральные 
кусковые                         
(мясокостные и 
бескостные) из мяса 

Потребительские свойства: 
охлаждённые соответствие 

Партия товара должна быть одной даты 
выработки и одного производителя  Соответствие 

 не менее, суток 4  
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кур и мяса цыплят - 
бройлеров 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 31465-2012 и 
согласно «Техническому регламенту 
Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «о 
безопасности пищевой продукции», 
Технический регламент Таможенного 
союза ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки", 
Технический регламент Таможенного 
союза ТР ТС 005/2011 "О безопасности 
упаковки" 

соответствие 

13 Хлеб пшеничный 

форма формовой 
Требования к сырью: из пшеничной 
муки высшего или 1 сорта соответствие 

Вес, кг не менее 0,5 
Упаковка Плёнка 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 26987-86, ГОСТ 
31807-2018, согласно ТР ТС 021/2011 «о 
безопасности пищевой продукции»,ТР ТС 
022/2011 "Пищевая продукция в части ее 
маркировки",ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки» 

Соответствие 

14 

Хлеб из смеси муки 
пшеничной 
хлебопекарной 
обдирной и 
пшеничной 
хлебопекарной 

форма Формовой 

Вес,кг не менее 0,6 

Цвет  темно-коричневый 
Упаковка плёнка 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 31752,2012, ГОСТ 
31752-2012, ГОСТ 26983-2015, согласно « 
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции», ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки", ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие  

15 Печень говяжья 

Фасованный, в пределах диапазона, кг 3-5  
Потребительские свойства Печень говяжья замороженная 
ГОСТ 31799-2012, согласно «Техническому 
регламенту Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «о 
безопасности пищевой продукции», Технический 

Соответствие  
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регламент Таможенного союза "О безопасности 
мяса и мясной продукции" (ТР ТС 034/2013), ТР ТС 
022/2011 "Пищевая продукция в части ее 
маркировки" 

16 
Картофель 
продовольственный 
свежий  

класс первый 

Потребительские свойства Клубни целые, чистые, здоровые без излишней влажности, не проросшие, не 
увядшие, без повреждений сельскохозяйственными вредителями 

Фасовка сетка 
Год урожая 2021г соответствие 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 7176-2017, ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции», ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки» 

соответствие 

17 

 
 
 

Картофель свежий 
очищенный в 
вакуумной упаковке  

 
 
 

Потребительские свойства Клубни очищенные  чистые, без повреждений сельскохозяйственными 
вредителями и гнили 

Фасовка Вакуумная упаковка 
Требования к качеству и 
безопасности: ТУ производителя, ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции», ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки», ТР ТС 005/2011 
"О безопасности упаковки» 

соответствие 

18 Капуста белокочанная 

класс первый 
Потребительские свойства: Кочаны 
свежие, целые, здоровые, чистые, 
сформировавшиеся, не проросшие, 
типичной для ботанического сорта формы 
и окраски, без повреждений с/х 
вредителями, без излишней влажности, с 
чистым срезом кочерыги, кочаны плотные, 
зачищены до плотно облегающих зелёных 
или белых листьев 

Соответствие 

фасовка Сетка 
Год урожая 2021г Соответствие 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ Р 51809-2001, 
согласно ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции» 

Соответствие  

19 Морковь столовая класс Первый 
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Потребительские свойства: корнеплоды 
свежие, целые, здоровые, чистые, не 
увядшие, не треснувшие, без признаков 
прорастания, без повреждений с/х 
вредителями, без излишней внешней 
влажности, без постороннего запаха и 
привкуса, типичной для ботанического 
сорта формы и окраски 

соответствие 

Фасовка Сетка 
Год урожая 2021г Соответствие 

 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 32284-2013, 
согласно  ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки» 
 

Соответствие 

20 

Морковь свежая 
очищенная в 
вакуумной упаковке  

 

Потребительские свойства Клубни очищенные  чистые, без повреждений сельскохозяйственными 
вредителями и гнили 

Фасовка Вакуумная упаковка 

Требования к качеству и 
безопасности: ТУ производителя, ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции», ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки» 

соответствие 

21 Лук репчатый 

класс Первый 
Потребительские свойства: луковицы 
вызревшие, здоровые, чистые, целые, не 
проросшие, без повреждений с/х 
вредителями, с сухими наружными 
чешуями (рубашкой) и высушенной 
шейкой, без посторонних запаха и вкуса 

 соответствие 

фасовка Сетка 
Год урожая 2021г Соответствие 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 34306-2017, 
согласно ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки» 

Соответствие  

22 Свекла столовая класс первый 
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Потребительские свойства корнеплоды свежие, целые, здоровые, не увядшие, не треснувшие, без 
признаков прорастания, без повреждений с/х вредителями 

Фасовка Сетка 
Год урожая 2021г соответствие 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 32285-2013, ТР ТС 
021/2011 «о безопасности пищевой 
продукции», ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки» 

Соответствие  

23 

Свекла свежая 
очищенная в 
вакуумной упаковке  

 

Потребительские свойства Клубни очищенные  чистые, без повреждений сельскохозяйственными 
вредителями и гнили 

Фасовка Вакуумная упаковка 

Требования к качеству и 
безопасности: ТУ производителя, ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции», ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки» 

соответствие 

24 Томаты свежие  

Потребительские свойства свежий, без повреждений с/х вредителями 

Год урожая 2021  Соответствие  
Требования к качеству и 
безопасности: ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции», ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки» 

Соответствие  

25 Огурец свежий 

Потребительские свойства Огурец столовый свежий, без повреждений с/х вредителями 

Год урожая 2021 г Соответствие 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 33932-2016, ТР 
ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции», ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки» 

Соответствие  

26 Огурец соленый 

Потребительские свойства консистенция хрустящая, вкус кисловатый в меру соленый 

Упаковка П/эт ведро 

Фасовка в пределах диапазона, кг  3-10 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 34220-2017,  ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 

Соответствие  
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продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки", ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

27 Капуста квашеная 

Потребительские свойства Нарезка мелкая, консистенция хрустящая, вкус кисловатый в меру соленый 
Упаковка П/эт ведро 
Фасовка, кг  3-10 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 34220-2017, 
согласно ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции»,ТР ТС 022/2011 
"Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие  

28 Яблоки свежие 

Потребительские свойства 
свежие, целые, здоровые, не увядшие, не треснувшие, без признаков гнили, 
без повреждений с/х вредителями, без излишней внешней влажности, без 
постороннего запаха и привкуса, мякоть сочная белая разных оттенков в 

зависимости от ботанического сорта 

Фасовка Ящик 

Калибровка ( средний вес) :120г  Соответствие  

Год урожая 2021г Соответствие 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 34314-2017, 
согласно  ТР ТС 021/2011 «О безопасности 
пищевой продукции» 

Соответствие  

29 Макаронные изделия 

Группа А Соответствие 
Потребительские свойства: Цвет 
изделий соответствует сорту муки, 
поверхность гладкая, стекловидная, 
соответствует типу изделий. Без 
постороннего вкуса  и запаха. Изделия при 
варке не должны слипаться между собой и 
сохранять  форму изделия 

Соответствие 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 31743-2017,  ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки", ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие 

30 Крупа гречневая 
сорт Первый 
Потребительские свойства: не Соответствие 
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надколотые ядра гречихи, кремового или 
коричневого цвета со свойственным 
гречневой крупе запахом без посторонних 
привкусов, не прелая 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ Р55290-2012, 
согласно  ТР ТС 021/2011 «о безопасности 
пищевой продукции», ТР ТС 022/2011 
"Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие 

31 Крупа рис 

сорт Первый 

Потребительские свойства целые, не надколотые зерна риса, белого цвета со свойственным рисовой 
крупе запахом без посторонних привкусов, не прелая 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 6292-93, согласно 
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки",  ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие 

32 Крупа пшено 

сорт Первый 

Потребительские свойства шлифованный, со свойственным пшену запахом без посторонних привкусов, 
не прелая 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 572-2016, согласно 
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки",ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие 

33 Крупа манная 

Марка М 

Потребительские свойства Продукт белого с желтоватым оттенком, со свойственным манной крупе 
запахом, не прелая 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 7022-2019 согласно 
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки",  ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие 

34 Горох шлифованный 
или колотый  

сорт №2 
Потребительские свойства: колотый 
шлифованный, соответствующий по 
показателям стандарту продукт желтого 

Соответствие  
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или зеленого цвета, не прелый 
Требования к качеству и безопасности: 
ГОСТ 6201-68, с 01.11.2020 ГОСТ 28674-
2019, , согласно «Техническому 
регламенту Таможенного союза ТР ТС 
021/2011 «о безопасности пищевой 
продукции, ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие  

35 Крупа перловая  

Номер:  №1,№2,№3 или №4 

Потребительские свойства:  Продукт белого с желтоватым оттенком, со свойственным перловой крупе 
запахом, без посторонних привкусов, не кислый, не прелый 

Требования к качеству и безопасности: 
ГОСТ 5784-60, согласно ТР ТС 021/2011 
«о безопасности пищевой продукции», ТР 
ТС 005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие  

36 Крупа пшеничная  

Сорт пшеницы:  твердый 

Потребительские свойства Продукт с желтоватым оттенком, со свойственным пшеничной крупе 
запахом, не прелая 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 276-60 согласно ТР 
ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки",  ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие 

37 Мука пшеничная 

сорт высший  
Требования к качеству и безопасности 
ГОСТ 26574-2017, согласно ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки",  ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие  

38 Сахар-песок 

Потребительские свойства сыпучий, без комков, цвет белый, без нерастворимого осадка 
массовая доля влаги не более, % 70 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 33222-2015, 
согласно ТР ТС 021/2011 « О безопасности 
пищевой продукции»,ТР ТС 022/2011 
"Пищевая продукция в части ее 
маркировки",ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки» 

Соответствие  
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39 Масло подсолнечное  

Потребительские свойства: 
подсолнечное, рафинированное, 
дезодорированное, без постороннего 
запаха, без осадка 

Соответствие 

Фасовка, п/бутылка по 1 или 5л Соответствие 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 1129-2013, согласно 
ТР ТС 024/2013 «На масложировую 
продукцию, ТР ТС 021/2011 «о 
безопасности пищевой продукции»,ТР ТС 
022/2011 "Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

соответствие 

40 
Соль поваренная 
пищевая 

 

Потребительские свойства: 
кристаллический сыпучий продукт. Без 
посторонних механических примесей, не 
связанных с происхождением и способом 
производства соли, цвет белый, без 
посторонних запахов 

Соответствие 

сорт Первый 
Фасовка:  Пачка, 1кг Соответствие 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 51574-2018, 
согласно ТР ТС 021/2011 «о безопасности 
пищевой продукции»,ТР ТС 022/2011 
"Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие  

41 Соль  
йодированная 

Потребительские свойства: 
кристаллический сыпучий продукт 
обогащен йодом. Без посторонних 
механических примесей, не связанных с 
происхождением и способом производства 
соли, цвет белый, без посторонних запахов 

Соответствие 

сорт Первый 
Фасовка: Пачка, 1кг Соответствие 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ P51574-
2018,согласно ТР ТС 021/2011 «о 
безопасности пищевой продукции»,ТР ТС 
022/2011 "Пищевая продукция в части ее 

Соответствие  
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маркировки",ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

42 Паста томатная 

Сорт Высший 
Потребительские свойства: Однородная 
концентрированная масса мажущейся  
консистенции без темных включений, 
семян и других грубых частей плодов. 
Цвет от красно-оранжевого до малиново-
красного. Вкус без горечи, пригара и 
других посторонних привкусов 

Соответствие 

Требования к составу без консервантов, без красителей, без загустителей 
Фасовка в пределах диапазона, кг 0,5-1 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 3343-2017, согласно 
ТР ТС 021/2011 «о безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки", ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие 

43 Чай 

Потребительские свойства Чай черный байховый листовой 
сорт Высший 
Фасовка: Пачка, 100гр Соответствие 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ P32573-2013,ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки",ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

соответствие 

44 Какао 

Потребительские свойства: порошок, 
без ароматических добавок, порошок от 
темно-коричневого до светло коричневого 
цвета 

Соответствие 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 108-2014, согласно 
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки", 
Технический регламент Таможенного 
союза ТР ТС 005/2011 "О безопасности 
упаковки" 

Соответствие 

Фасовка в пачки в пределах 
диапазона, гр. 100-200 
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45 Сок фруктовый 

Ассортимент Наличие 
Потребительские свойства: 
Восстановленный, осветленный 

Соответствие 

Предназначение- питание детей 
дошкольного и школьного возраста 

Соответствие 
Фасовка: Тетра-пак 0,2 л. или 1л. или 
стекло-банка 3л. Соответствие 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 32103-2013 
производителя, согласно ТР ТС 023/2011 
«на соковую продукцию из фруктов и 
овощей» и согласно  ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции»,ТР ТС 
022/2011 "Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие 

46 Нектары фруктовые  

Ассортимент Наличие 
Потребительские свойства: 
Восстановленный, осветленный 

Соответствие 

Предназначение- питание детей 
дошкольного и школьного возраста 

Соответствие 
Фасовка: Тетра-пак 0,2 л. или 1л. или 
стекло-банка 3л. Соответствие 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 32104-2013 
производителя, ТР ТС 023/2011 «на 
соковую продукцию из фруктов и овощей» 
и согласно ТР ТС 021/2011 «О 
безопасности пищевой продукции»,ТР ТС 
022/2011 "Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие 

47 Яйцо куриное 

Потребительские свойства: Скорлупа 
должна быть чистой, правильной формы, 
прочной и слегка шероховатой, без сколов 
и трещин 

Соответствие 

Фасовка в тару: ящик из гофрированного 
картона или полимерный ящик с 
использованием бугорчатых прокладок 

Соответствие 

Требования к качеству и Соответствие  

http://docs.cntd.ru/document/902320347
http://docs.cntd.ru/document/902320347
http://docs.cntd.ru/document/902299529
http://docs.cntd.ru/document/902320347
http://docs.cntd.ru/document/902320347
http://docs.cntd.ru/document/902299529


безопасности: ГОСТ 31654-2012, ТР ТС 
021/2011 «О безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки», ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

48 Сухофрукты 

Потребительские свойства: Смесь не 
должна иметь посторонние примеси, быть 
повреждена амбарными вредителями. Без 
плесени и затхлого запаха, фрукты 
должны быть хорошо высушены 

Соответствие 

Минимальное количество 
компонентов, не менее   8 

Упаковка Мешок 
Фасовка, кг не более  25  
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 32896-2014, 
согласно ТР ТС 021/2011 «о безопасности 
пищевой продукции»,ТР ТС 022/2011 
"Пищевая продукция в части ее 
маркировки", ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие 

49 Виноград сушенный  

Потребительские свойства: виноград  
не должна иметь посторонние примеси, 
быть повреждена амбарными вредителями. 
Без плесени и затхлого запаха, фрукты 
должны быть хорошо высушены 

Соответствие 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 6882-88, согласно 
ТР ТС 021/2011 «о безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки", ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие 

50 Печенье 

Потребительские свойства: Печенье 
должно быть без повреждений, не 
подгорелым, пропеченным, без 
трещин и надломов 

Соответствие 

Форма: соответствующая 
наименованию печенья, края должны 
быть ровными или фигурными 

Соответствие 

Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 24901-2014, 
согласно ТР ТС 021/2011 «Обезопасности 

Соответствие 
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пищевой продукции»,ТР ТС 022/2011 
"Пищевая продукция в части ее 
маркировки",ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

51 Фарш мясной 

категория «А», «Говяжий» Соответствие 

Потребительские свойства Фарш мясной из мяса говядины, замороженный 
Фасованный, в пределах диапазона,кг 1,5-3 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ производителя, 
согласно ТР ТС 021/2011 «о безопасности 
пищевой продукции» и согласно  ТР ТС 
034/2013"О безопасности мяса и мясной 
продукции"  

Соответствие  

52 Хлебобулочные 
изделия (сдоба) 

Упаковка Пленка 
Вес в диапазоне, г 50-100 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ 24557-89 иТР ТС 
021/2011 «о безопасности пищевой 
продукции»,ТР ТС 022/2011 "Пищевая 
продукция в части ее маркировки",ТР ТС 
005/2011 "О безопасности упаковки" 

Соответствие 

53 Мякоть свинины 
нежирная без кости 

Фасованный, в пределах диапазона, кг 3-5 

Потребительские свойства Свинина без кости замороженная 
Требования к качеству и 
безопасности: ГОСТ или ТУ 
производителя, согласно ТР ТС 021/2011 
«о безопасности пищевой продукции», ТР 
ТС 034/2013"О безопасности мяса и 
мясной продукции", ТР ТС 022/2011 
"Пищевая продукция в части ее 
маркировки",  ТР ТС 005/2011 "О 
безопасности упаковки" 

Соответствие 

 

Крупа ячневая  

Номер  2 или 3  

54 

Продукт белого с желтоватым 
оттенком, со свойственным перловой 
крупе запахом, без посторонних 
привкусов, не кислый, не прелый 

Соответствие 

 ГОСТ 5784-60, согласно Соответствие 
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«Техническому регламенту 
Таможенного союза ТР ТС 021/2011 
«о безопасности пищевой продукции», 
ТР ТС 022/2011 "Пищевая продукция 
в части ее маркировки" 
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          Приложение № 3 
                            к контракту №0318300009621000175 

                                 от  «22» августа 2021 г. 
 
 
Примерное 12-дневное меню горячих завтраков на летне-осенний период для обучающихся 1-4 классов общеобразовательных учреждений 

 
 

Прием пищи Наименование блюда Масса № 
порции Рецептуры 

(г)   

        
   Неделя: 
первая 

    
  

   День: первый 
   Завтрак: Зеленый горошек консервированный 60 131 

  Плов с мясом  180 Л443 

  Какао с молоком 200 382 
  Хлеб пшеничный 20 пром 
  Хлеб ржаной 25 пром 
  Яблоко свежее 120 338 
Итого на 
завтрак: 

 

605   

    Прием пищи Наименование блюда Масса № 
порции Рецептуры 



(г)   

        
   Неделя: 
первая 

    
  

   День:второй       
Завтрак: Салат из свеклы отварной. 60 52 

 
Биточки рубленные из птицы под соусом 90 Л500 

  Каша вязкая пшенная 150 303 
  Чай черный с сахаром 200 376 
  Хлеб пшеничный 25 пром 
  Хлеб ржаной 25 пром 
  Кефир 2,5% в промышленной упаковке 180 пром 
Итого на 
завтрак: 

  730   

    Прием пищи Наименование блюда Масса № 
порции Рецептуры 

(г)   

        
   Неделя: 
первая 

    
  

   День:третий       
Завтрак: Икра кабачковая 60 пром 

 
Запеканка картофельная с мясом (говядина) 175 284 

  Кисель из сока плодового 200 358 
  Хлеб пшеничный 40 пром 
  Хлеб ржаной 25 пром 
        



Итого на 
завтрак: 

  500   

    Прием пищи Наименование блюда Масса № 
порции Рецептуры 

(г)   

        
   Неделя: 
первая 

    
  

   
День:четвертый    

  
  

Завтрак: Овощи натуральные соленые 60 70 

 
Шницель мясной рубленный (из говядины) 90 267 

  Макаронные изделия отварные с овощами 170 205 
  Чай с лимоном 200 377 
  Хлеб пшеничный 25 пром 
  Хлеб ржаной 25 пром 
  Кондитерское изделие 15 пром 
Итого на 
завтрак: 

  585   

    Прием пищи Наименование блюда Масса № 
порции Рецептуры 

(г)   

        
   Неделя: 
первая 

    
  

   День:пятый       



Завтрак: Зеленый горошек консервиров. 60 131 
  Котлета рыбная 90 234 
  Картофельное пюре  150 520 
  Фруктовый чай 200 377/1 
  Хлеб пшеничный 20 пром 
  Хлеб ржаной 25 пром 

  
Сок фруктовый в промышленной упаковке 
0,2 

200 389 

Итого на 
завтрак: 

  745   

    Прием пищи Наименование блюда Масса № 
порции Рецептуры 

(г)   

        
   Неделя: 
первая 

    
  

   День:шестой       
Завтрак:       
  Сыр порциями 20 15 
  Пудинг из творога запеченый 160 222 
  Сгущенное молоко 30 пром 
  Кофейный напиток с молоком 200 258 
  Хлеб пшеничный 20 пром 
  Яблоко 120 338 
Итого на 
завтрак: 

  550   

        



    
    Прием пищи Наименование блюда Масса № 

порции Рецептуры 

(г)   

        
   Неделя: 
первая 

    
  

   День:седьмой       
Завтрак: 

 
    

  Сыр порциями 20 15 
  Каша манная молочная 210 181 
  Какао с молоком 200 382 
  Хлеб пшеничный 40 пром 
  Яблоко свежее 120 338 
        
Итого на 
завтрак:   

590   

        

    Прием пищи Наименование блюда Масса № 
порции Рецептуры 

(г)   

        
   Неделя: 
первая 

      

   День:восьмой       
        
Завтрак: Овощи натуральные соленые 60 70 



  Рагу из птицы 175 289 
  Кисель из сока плодового 200 358 
  Хлеб ржаной 25 пром 
  Хлеб пшеничный 20 пром 

 
Кефир 2,5% в промышленной упаковке 180 386 

Итого на 
завтрак: 

  660   

    Прием пищи Наименование блюда Масса № 
порции Рецептуры 

(г)   

   Неделя: 
первая 

      

   День: девятый        
Завтрак:     

   Зеленый горошек консервиров. 60 131 
  Котлеты мясо - картофельные по - 

хлыновски (говядина) 
90 454 

  Капуста тушеная  150 534 
  Чай черный с сахаром 200 376 
  Хлеб пшеничный 25 пром 
  Хлеб ржаной 25 пром 

  
Сок фруктовый в промышленной упаковке 
0,2 

200 389 

Итого на 
завтрак: 

  750   

    Прием пищи Наименование блюда Масса № 
порции Рецептуры 



(г)   

   Неделя: 
первая 

      

   День: десятый        
Завтрак:     

   Икра кабачковая 60 пром 
  Котлета рыбная 90 234 
  Картофельное пюре  150 520 
  Фруктовый чай 200 377/1 
  Хлеб пшеничный 25 пром 
  Хлеб ржаной 25 пром 
  Кондитерское изделие 20 пром 
Итого на 
завтрак: 

  570   

    Прием пищи Наименование блюда Масса № 
порции Рецептуры 

(г)   

   Неделя: 
первая 

      
   День: 
одиннадцатый   

      

 
    

 Завтрак: Сыр порциями 20 61 
  Запеканка творожная  150 366 
  Сгущенное молоко 30 пром 
  Кофейный напиток с молоком 200 258 
  Хлеб пшеничный 20 пром 
  Яблоко 120 338 



Итого на 
завтрак: 

  540   

    Прием пищи Наименование блюда Масса № 
порции Рецептуры 

(г)   

   Неделя: 
первая 

      
   День: 
двенадцатый   

      
Завтрак: Сдоба обыкновенная  100   
  Каша "Дружба" молочная  200 84 
  Чай черный с сахаром 200 376 
  Хлеб пшеничный 40 пром 
  Яблоко свежее 120 338 
Итого на 
завтрак:   

660   

   
  

«З А К А З Ч И К» 
 
Директор МБОУ СОШ № 13______________________________ Сонько Л.Г. 
 
 
«И С П О Л Н И Т Е Л Ь» 
 
 
Директор ООО «Формула вкуса»________________________Белов А.А. 
 


